COGORNO PROTAGONISTA PER 3 GIORNI con il
“RE RAVIOLO” 4 -5 -6 LUGLIO 2008

nel ripieno:
le erbette, il “prebugiun”.

seguendo antiche usanze, amalgamano carni, verdure e
formaggio, stendono su di una sfoglia sottilissima la farcia,
poi tagliata con la “ruetta” (rotella) da cucina, tutto questo
alle prime luci dell’alba, rito antichissimo.

Alla corte del “RE RAVIOLO” di Cogorno questo
anno grande avvenimento:
e’ stata premiata I'U.S.D.Cogornese con la targa

“ Premio Sfoglia d’Oro 2008”
consegnata dal grande chef Luigino Bruni, esperto
e autore di vari libri sulle paste ripiene.
E’ il premio per la migliore sagra ligure e I'eccellente

raviolo cogornese;
il premio e’ stato rilasciato nell’ambito della
manifestazione nel Comune di Gremiasco (AL).



http://www.belpaese.it/alessandria/al_evento_10976.html

